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山东自动化气调保鲜包装机品牌排行

发布日期: 2025-09-24

气调包装机适用范围气调包装机以降低细胞有氧呼吸速率为前提，她适合于蔬菜、水果、新鲜肉、
生鲜肉、中草药、药材、海鲜、淡水鱼等保鲜包装通过抑制细菌滋生繁殖也适合蒸煮肉、烤肉、
卤肉、酱料、汤料、炒菜、盒饭等樱桃品的保鲜包装。江苏大江智能装备有限公司拥有二十多年
的行业技术沉淀，是国产首台真空置换保鲜技术气调包装机的生产企业，中国真空置换气调保鲜
技术的先行者。长期以来给中粮、正大集团、永辉彩食鲜、牧原股份、盒马生鲜、叮咚买菜、朴
朴、新希望集团、纽澜地、温氏、厦门银祥、德州扒鸡、周黑鸭、张飞牛肉、南京桂花鸭、费列
罗中囯工厂等大型食品企业及电商平台提供优良设备及完善的服务。
国内哪家气调包装机比较好呢？优先江苏大江智能装备有限公司的气调包装机。山东自动化气调
保鲜包装机品牌排行

气调包装机是食品保鲜设备，用了气调包装机对食品进行锁鲜包装，对保鲜、食品而言，气调包
装机的利与弊权衡，一目了然：利远大于弊；功能齐全的气调包装机毕竟是几万、几十万投入的
设备，并且平时包装需要耗材：包装盒、包装膜、保鲜气体、包装工人等成本，这可能是它的弊
吧。

气调包装机工作原理是采用气调技术——用内置混配器对氮气、二氧化碳、氧气中的两种气体
（熟食保鲜）、或三种气体（生鲜食品保鲜）按一定比例混合而成的保鲜气体对食品进行贴近自
然、安全化保鲜保护。

产品价格，永远是交易双方直视且关注的焦点。现代社会引入性价比概念，现代网络社会，行业
设备价格基本透明，如气调包装机价格客观体现“一分价格一分货”的传统价值观。
山东自动化气调保鲜包装机品牌排行气调包装机也适用于香肠、蒸肉、烤肉、卤水、酱汁、汤、
炒菜、盒饭等的保鲜包装。

气调保鲜包装的原理
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气调保鲜包装亦称气体置换包装，它的原理是采用保鲜气体（2-3种气体按食品特性配比混合），
对包装托盒内的空气进行置换，改变托盒内食品的外部环境，抑制细菌（微生物）的生长繁衍，
从而延长食品的保鲜期或货架期。 

气调保鲜气体由二氧化碳、氮气、氧气组成。二氧化碳气体具有抑制大多数腐食细菌和霉菌生长
繁殖的作用，是保鲜气体中的主要抑菌成份；氧气具有抑制大多数厌氧菌生长、保持鲜肉鲜红色
泽的作用；氮气是惰性气体，与食品不起作用，作为填充气体，与二氧化碳、氧气等组成复合保
鲜气体。根据不同的食品，保鲜气体的成份及比例亦有所不同。

 气调保鲜包装设备的基本流程是将装有食品的托盒，放入全封闭的真空室内，利用真空泵将真
空室内的空气抽净，然后充入按一定比例精确混合的保鲜气体。收尾工作是对包装托盒进行封口、
切边，完成全部包装过程，以上工艺称之为“全封闭真空置换式”原理。

相互配合的气体
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二氧化碳（CO2） 

为了方便厂家快速上手气调包装，我们会根据气体混合物对食品进行分类，接着研究气

体混合气中的主导气体能够针对哪些食品起保鲜作用。例如碳酸饮料、硬奶酪、烘焙产品、

生鲜禽肉等，如果希望它们保持较长时间的新鲜，则主要由二氧化碳（CO2）组成。

氮（N2） 

   另一大类的食品是氮依赖性产品。氮依赖性意味着当使用气调包装时，气体混合物中需

要以氮气为主导充入包装中。在这类食品中，我们可以找到同规律的油脂含量较高的休闲食

品（薯片、坚果。。。）、软奶酪、液体食品、鲜切果蔬等。
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氧气（O2） 

第三类食品是需要大量氧气的产品（O2）延长其保质期及产品色泽。这类食品中除了生鲜红肉以外，
包含大部分内脏。内脏例如舌头、肚子、心脏、肝脏等。
气调包装机适用于蔬菜、水果、鲜肉、鲜肉、中草药、药材、海鲜、淡水鱼等的保鲜包装。

气调包装机是欧美、日本等发达国家对果蔬、熟食品实现高效保鲜而长期研发的产品。我国科研
人员在上世纪末、本世纪初对气调保鲜技术进行跟进研究并有长足进步。我国所生产的气调包装
机技术先进，可与欧美等国家同类产品相媲美，并具有更适合国人饮食习惯、性价比高等优点。

简而言之，气调保鲜包装机将原有的包装盒内空气抽真空，充入按一定配比的混合气体（氮气、
氧气、二氧化碳）对被包装的食品进行有效保鲜保护。气调包装机分类有：

1、盒装气调包装机/袋装气调包装机；

2、全自动气调包装机/半自动气调包装机

气调包装机为满足食品包装生产线作业要求，还应具有称重、打码、贴标等流水线功能。
江苏大江智能作为T/CMATB 6002.1—2020《肉与肉制品气调包装》团体标准主要起草单位。山东
自动化气调保鲜包装机品牌排行
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气调保鲜包装机保持食品色、香、味俱全的冷鲜肉气调包装保鲜效果。山东自动化气调保鲜
包装机品牌排行

气调包装的作用

不同的食品有不同的味道、特性、腐蚀速度、保存要求，为了保障现代零售业中食品的食用价值
达到比较好，我们会利用包装解决一部分问题。气调包装是一种通过改变包装内气体构成从而与
食品配合达到保鲜效果的技术手段，研究食品与气体间的互动关系形成保护屏障。

MAP（Modified  Atmosphere  Packaging）是保存食品的有效方法，通过改变包装顶空部分气体，
优化食品的储存条件，延长货架期。所有食品在保存方面都有不同的气体需求，有些需要含氧量
高的气体混合物，有些则需要充有高氮含量的气体混合物，还有食品需要充入主要由二氧化碳组
成的气体混合物，这些都是为食品本身的特性所决定。因此我们在说气调保鲜包装的时候，往往
是将氧气、二氧化碳、氮气三种气体的调配作为被包装物的研究方向。
山东自动化气调保鲜包装机品牌排行

江苏大江智能装备有限公司致力于机械及行业设备，是一家生产型公司。公司自成立以来，
以质量为发展，让匠心弥散在每个细节，公司旗下气调包装机，真空包装机，贴体包装机，系统
包装集成深受客户的喜爱。公司将不断增强企业重点竞争力，努力学习行业知识，遵守行业规范，
植根于机械及行业设备行业的发展。江苏大江智能凭借创新的产品、专业的服务、众多的成功案
例积累起来的声誉和口碑，让企业发展再上新高。


